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Cocteleria
Almeja
Godello, chalota, perejil

Onix
Erizo
Callos, pochas, trufa

Bodega
Galantina
Uva, polifenocles, nuez

Sacristia
Toro bravo
Mostaza, rabo de toro, encurtidos

Cocina
Guisante
Vaina, mole verde, guisante encebollado

Sala
Garbanzo
Sopa de cocido, hummus, geleé de caldo de gallina

Pistacho
Sopa de curry, helado, caviar osetra

Calabaza
Bearnesa de buey, hongos, trufa melanosporum

Cordero
Sopa sefardi, miso de garbanzo, lechuga

Cococha
Colageno, pil pil, torrezno

Trufa melanosporum
Boletus, huevo, cardo

Atin
Oreja, morillo, ventresca

Cochinillo
Manita, bunuelo, lechén

Liebre
Trufa, granada, castanas
Roca de miel, queso manchego, pera flambeada
Ginestada de frutos secos en tributo a Felipe II
Torrija de chocolate de la fabrica de San Lorenzo de El Escorial
Seleccién de petit fours de nuestro obrador

Experiencia 450€
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ARMONIA

Laurent Perrier Heritage
(A.O.P. Champagne - Francia)

Edouard Delauney 2022
(Bourgogne - Francia)

Aalto Blanco de Parcela 2024
(V.T. Castilla y Ledn - Espana)

Robert Wiel Kiedrich Klostenberg 2023
(Rheingau - Alemania)

Amontillado Tradicion VORS
(DOP Jerez - Espana)

Creation Pinot Noir 2022
(W.O. Walker Bay - Sudafrica)

Mauro VS 2022
(V.T. Castilla y Ledn - Espaiia)

Petit Figeac 2022
(A.O.C Saint Emilion - Francia)

Jorge Orgonez 2019 N°3 Old Vines
(DOP Malaga - Espana)

Niepoort Tawny 10 Demijohn
(DOP Porto - Portugal)

Macallan 15
(Highland Single Malt Scotch Whisky)

Armonia 360€
+ Menu 450€ = 810€

PREMIUM

Laurent Perrier Grand Siecle N 26
(AOC Champagne - Francia)

Boyer de Bar 2022
(A.O.P. Meursault Charmes - Francia)

Buisson Renard 2020
(AOP Vin de France - Francia)

Robert Wiel Kiedrich Grafenberg GG 2021
(Rheingau - Alemania)

Washington Irving 1828
(DOP Jerez- Espana)

Cristom Eileen 2021
(Eola Amity Hills - Estados Unidos)

Vega Sicilia Unico 2015
(DOP Ribera del Duero - Espana)

El Nido 2023
(DOP Jumilla - Espana)

Oremus 5 Puttonyos 2017
(Tokaj Hegyalja -Hungria)

Niepoort Colheita
(DOP Porto - Portugal)

Macallan Rare Cask
(Highland Single Malt Scotch Whisky)

Premium 660€
+ Menu 450€ = 1110€



