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DOVE A STOCCOLMA NEI LUDGHI DELLA SAGA NOIR DI MILLENNIUM ASPETTANDO IL FILM COMIE IN COSTA AZZURRA
NEGLI STORICI GRAND HOTEL A PICCOLI PREZZI QUAMNDO A PARIGI NEL MESE IN CUI TUTTO E IN SALDO, ANCHE IL LIDO
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SHOPPING ANTIQUARIO E
AERCATINI NELLO STORICO
~ QUARTIERE DEL SABLON
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CHEF STELLATI NELLA NUOWVA:
CAFITA!_E.G%STHDNDF\MCA

EDITORIALE GIDRGIO MONDADORE




- MADRI@E
I'arte nel pIEESC

E la nuova capitale gastronomica spagnola. Lo dicgiiiaiisve UrMet'che si
sugseguono in gennaio e le stelle Michelin che pijEIRCTSUIN MRIEEDBEIEN| chef
infevativi, che concepiscono i piatti come opere -{‘h.-;', lSpazi
elag é]rr'ltiSEiirl"ll dei loro ristoranti TESTI STEFANIA CUBE ! £
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LD SCALD dt .
del palazzo fifll ‘800"
o in calle Serrandy =
in cul si trovang e
sale banchotti del
¢ ristorante di Padro
Lanumbe {nella foto)
Pagina accanto
lo chaf Ramon Frej
niél suo Astomnto
nel quartiera di
Salamanca, 2 stelle
Michelin dal 2010
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ch ultimmi
Hnm RCIS5A0
Madrid, wasior

mandnla—in g
det principali poli
miondizili
vanguardia  per
I'arte e il design, la
cultura, Marchivet
esie 0L anche a cucina
S guarda semipre pin alla capitale spagnaola
come il nuovo epicentro dell’alm gastrono
ML, -\.|-|l|-||I||II-- adessn |||-_' LA TR |:| -I|_|||,'
Kichelin. Prin ¢ anche Ta kermesse M-
dlwied Fuasddr, wno desi paun i 1_!||'-||.|'|‘.i LT
internazionali. d'alia cucing creatva, che

b I! I ..1'

e la moda,

Y .||||1I||'||.||'IE.E.I'|'I|||'

wlrid & diventata a et ghi efferd una
destunarione gouwrmet, che non soffre pit
dei complessi d'imferiorita ned confront di
Barcellona i al lavoro ¢ all EESTRT ) [
neriAone di govani chef
come Dicgn Guerrero o David Mufior, che

i Lira nuoy

hanno appena foevuto la se in stella

Michelin per i loro rispettivi nstorandd, Fl
Club Allard & DiverXo, rapomungendo cosl
in verta sergl Arola Gastro, Ramon Freixa
Madrid, La Terrs del Cazing e Santeelo-
b gl aleri temphi del s neti capitale
spagnola che vantano la ||||||||i 1 &1ella

<L mia ¢ una cucing moderna ¢ davan-
guardia, che mira a valorizeare al
le materie prime; a nspettare il sapore de-
predient, a sorprendere senza perd
dimenticare le madic culmrali della
nadrilenas dichiara Paco BEoncero,
classe 1969, di Madrid, uno dei pi amari ¢
rispeiat chef in Spagna e nel mondo, Vero
rin manipolatore di placeri a v
lia, l'ex discepole di Ferran Adrd & uno del
principali promgonisd della nuova gastro-
nomia sparmola dalle sale del s a Ter
rara del ino. Il rstorante, come lascia
intuire il nome, 51 wova allulinmo prano
del Casing di Madnd, uno ~|~|--r.-.5:¢u pa-
lazzo

S51TTLL

ntralissima cal
una delle strade pin elegamt
mincia la Gran Vie. Ma
=] nome, il | ]

toceniesco nells o

Iz de Alcala,
della cirrd,

i dispetto

WL T

La Puerta de Aleala,

¥
Guida
Michelin

Spagns &
Portogallo






LINTERVISTA: MARIO SANDOVAL
«L& MIA CUCINA E A KM ZEROn»

Chi sono ghi altri giowani
chaf cha stanno Innovando
Ia pucina madrlana?

La sua idea di cucina in

tre puni A Madrid, dowve va quando
wuola gustare | platti piu
claassc della tradizions,

come i callos [trippa) a ls
iradrilovial
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Marie Sandoval. ranviall di &
W8 siada Michedin U pPRTES
iy Eorga ok

a del =uo
& LO0LE 8 Una

lpcals (pegina

8 TUpnAa  moikascni

realid un circolo v, che da ol meri-
ta la wisita, Fondato nel 1536 da un grappo
di giovani inelletouali, proprio grazie alla
cicting di Roncern nel 2002 & diventato il
prima club privato europen a ottencre [T}
stella Michelin. Per gedere i uno del can-
didi ravoli negli interni eleganti & Aabeschi
firmad da Jaime Hayon (il visionano de-
gipner madrileno foutore del “barocco di
gitale mediterraneo”) e lasciarsi delidare
dalle 27 portate (le pordioni sono micr)
previste nel ment degustidone, la st
d'ovte=si & di almeno un mese,

Nel fractempo ci si pud consolare da Estado
Puro, il gastrobar che Roncero ha inaugu-
rato nel 2008 all'inwerno dell’hotel NH Pa
seds del Prado, perfeno per una pousa pran-
20 ta una visita o capolavori del Prado e
al Musen Thyssen-Bornemisga, enrambi a
portita di mano. Nel gastrobar Roncero hia
rivoluzionaio i mondo delle rapas, sposan-
dale all'alts gastronomia ¢ neevenda pun
malmente una stella Michelin 'anno dopo
Finougurazione (nel 20011 é nato il sccondo
Estinddo- Puro-in-un-alore-hotel MH, ] Pala
cin de ]|_'|'|1|_ nei pressi di Plagn Mavor).

A cena con Norman Foster

5S¢ da una pane il beaw monde madrileno
continua ad amare [a cucina wradizionaly e
iclora Casa Lucio, un'sonesone, dallalira
1 lascm ||1r_'||-;|-g-|'|_' SETMIT |li|'l T ln |.'!|I].I dai
nuovi e del pusto. Cosi pud capitare di
cenare accnto a un membro della famighia
reale o 8 porsonaggl el PoliaETal
vor ristorante di Pedro Larnmbe, A PErto sul
ks de Lo Costellana o due pass1 dal suo
[UBTTiEr generale, ospitato in un palazo
fine Chocento dai fantastic interni Déco
che un wmpo era la sede del guoddiann
Abe, O sucvede o reonoscere Parchitetio
Norman Foster tra gli habirués del pistoran-
e Pandelujo, anche gquesto nel quartiere
di Salamanca, uno Spagio Quasi newyar-
kese — luch cangiant, immense ve- =]
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Il eatalano Sergl Arola =10 L i, sottn
& destral, 7 siall Pagina accanto: |7
vliche | ala o | ib Allard &
Ta 1 b
3 | ] Tl

Lraie m
pochi pass
preterto di Adrid. Al wivoli del P
- i * subite conguistat dall’esuberames
personalite dello chef madrilens Alberio
Chicote, originale nella divisa a macro pods
apposimmente disegnom per lui da Agatha
Ruiz de la Prada, ok

il'}l|'.l||l.|i ili al classico stineo 0 vies s, fino

1 viechia fabbrica di pane a

il fdfhis har dlaurore Sula, il

passi da cresiziond

i 1t Fuston stmili a i 117 cha propone
dia Mo [, |'.|||_|| SLI ||\l|||.||'|||'_.,|| we fonde
EUETN me I LETTIICEL & IIII'II"I|II' il

Il sorpasso su Barcallona
La proposta gasuronomics di Modrid oepi

i ”!“Ii“ <1l ||I-' II

ha I-.|'.'_.'_i|||||-- sisimila
portans allo stesso |
:lll"':'.I”..!'

o livello delle capitali en-

||.E|| y ASSICUER !:l'l. SUon

storante di Salamanca Bamon Freixa, due

L1L ”' "'Il |1'- |i|'| [T II" II'I.I"iIIII HLILORFTER ¢
In cucina iberca pit di fcerce, Lafferma-

#one dello srar chef catalano la dice lungs

decisione df portare ka sua firma
dar Barcelom,
tempo fa la principale scena della nuova

A sua cittd & fino a POCi

cucina spagnole, a Madrd, Freixa |I.-..||'-'|
o il suo mistoramte due annd Fa all'inierno
dell'elegante hotel Unico, in una delle stra
de piu cl

Lrram Via in fondo alla piocola sala, 35 st
che =i rifler
mssicurn che s pun andare “da Madrid a

della capitale. Un murale dells

i nesllo specchio sul soffito,

it I'.I ALITavVeTsn I. AR L A U E A R TR G b [
i I
sain”™, comie tui ln definisce. Lo sl vede sfila-
e garnnGumen

.II. “l  &tato o |z

i e de o cneins Siprellioenee, e

bravi wavoli, per assicurarsi

cere det commensiali, pai

T ne | weekend worna a Bareellona e ngl

altri suoi ristoranc, Avalon & Tradici
Ha origini can
| II.|I

e fnche Sergi Arolu, fra
somisn o

nche lad discepnlo di

Ferran Ads
ul sun ristorant Ciastro, nel tuore -




Mlpcirid Fusion, il salone gastronomioo i
Madrid, @ una delle piu importanti anteprime
dall’alta cucing intemazionale,
Dal 24 al 26 gennaio oltre 100 chel da tutio il
mondo comergono al Palacio de Congresos
per presantare o ultime novith (& destra),
incontrare il pubkbl tenere coaking clisses
tra gli invitati, Heston Blumenthal, Joél
Robuchon ¢ la nostra gloria nazionale Paclo
Laprare. || tema 2012, Le porte del futero, &
___ umo sguardo sulla nuova generazisng
. a0 in 4 sazionic Terra,
spensa, Tends (Paesa
imitato: Comeal, Tecmiche & Gestione

Gammaziono popoture di Madrid Fusion,

il Gastrofestival (nel tondo, il logo) per due
settimane [dal 23 gennaio al 5 febbraio)
wrasforma la capitale in un grande banche
dove 5| posseno provare a prezzi accessibs

Ie miglion tavole madrilens [alcuni nstorantd
siellati propongone mend & T5 aurn), Quattro
percoral & tema coinvolgono pia di 300 fra
ristoranti & gastrobar, mu gallens,
cinama, boutigue. Tutte | a pagina 117




stomco di Madrid, & snche un'otdma scusa

per amimirire o guartiere inocui s trovas

Chambeeri, con i suot edifici e polaesd t'epo-

ca dinlle architerture che sono una mesrizg
jie di stli, dal neogatico ol razionalista, al
modemisi, e la stzione della metropo
liting omonima, abbandomata neell anni
SESSATILY cagg) rasiormata in musen, wsa
L omche come et cinematografico. 11 o
seorante di Arola pocoglie in un'aimostern
intinu, minimalises segli arredt ma calda

conviviale, A dare il benvenur, lo stes-
o Serg con la moglie Sarn Fore, Insienu
fanno shilore in tavola

piccole delizie, da eterel sushi-sashimi i

in cucing da dow
esce Bianco marinato con gelann i risoe g |
ranme oo st
B alla cridme D
Jrinm i gensero, @

on gelato di carom
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